
 

 

Enthält Allergieauslösende Stoffe: a Glutenhaltig (a1 Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere, d Lupine, e Sesam, f 

Fisch, g Senf h Erdnüsse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfrüchte (L1 Mandeln, L2 Haselnüsse, L3 Walnüsse, L4 Cashewnüsse, L5 Pekannüsse, 

L6 Paranüsse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Nüsse), m Eier, n Weichtiere.  

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstoffübersicht (Z*).  

 

Tagesmenüs in unserer Cafeteria vom 18.12. bis 23.12.2018 

 Vorspeise 
 

 Hauptspeise  Dessert 

DI 
5,80 € 

Rinderbrühe 
mit Lauch b 

 

 
 
 

Wurstgulasch a1,bi mit Pommes-frites oder Kartoffeln, dazu ein Blattsalat 
mit Mais und Tomaten 

 

 Apfelcreme 
mit Sahne 1i 

Mit 
5,80 € 

Karotten-
Sellerie-

Suppe b,a1,i 
 

 Putensteak „Melba“ mit Pfirsich überbacken, dazu Currysauce a1,1,6  
und Erbsenreis 1 oder Kartoffeln und ein Salat 

 

 Schwarz-
weiß 

Pudding 1i 

DO 
5,80 € 

Blumenkohl-
creme  b,a1,i 

 
 
 

Schweineroulade „Hausfrauen Art“ a1,bg mit Kartoffeln und  
dicken Bohnen a1,i  oder einem Salat 

 Obstsalat 1 

FR 
 

  
 
 

Heute bleibt die Cafeteria wegen unserer internen Weihnachtsfeier 
für unsere Bewohner/innen geschlossen.  

Wir danken Ihnen für Ihr Verständnis 
 

  

SA 
4,80 € 

  
 
 

Mexikanische Gemüsesuppe mit Klopse b,a1,m 
oder 

Spinat-Kartoffel-Eintopf mit einem hartgekochten Ei imb 

 

 Milchreis mit 
Pflaumen 1 

So 
4.Advent 

9,50 € 

Rinderbrühe 
mit Flädle b,a1 

 

 Zarter Rehbraten in Rotwein-Preiselbeersauce a1,bi6, 
    dazu Kroketten a1,mi oder Kartoffeln und Bohnengemüse 

 

Änderungen vorbehalten! 

 Rotwein-
creme mit 
Sahne 1,i6 

 


