
 

Enthält Allergieauslösende Stoffe: a Glutenhaltig (a1 Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere, d Lupine, e Sesam, f 
Fisch, g Senf h Erdnüsse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfrüchte (L1 Mandeln, L2 Haselnüsse, L3 Walnüsse, L4 Cashewnüsse, L5 

Pekannüsse, L6 Paranüsse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Nüsse), m Eier, n Weichtiere.  
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstoffübersicht (Z*).  

          Tagesmenüs in unserer Cafeteria vom 30.01. – 04.02.24 

 Vorspeise 
 

Hauptspeise Dessert 

DI 
7,90 € 

Kräuter-Creme 
b,a1,i 

 

Gyros in Metaxasoße a1,b6i1, 
Pommes-frites oder Kartoffeln und ein Weißkohlsalat i1 

 

Pudding mit 
Mandel-

geschmack 1,i 

Mi 
7,90 € 

 

Rinderbrühe 
mit Ei b,m 

 

Kasseler Braten a1,gi mit Kartoffeln, dicke Bohnen i,a1 oder ein gemischter 
Salat 

Nachmittags:  Waffeln mit heißen Kirschen und Sahne 1, i, m, a1,6, 

Birnencreme 1i 

 

DO 
8,20€ 

Pilzcreme b,a1,i 

 
Hähnchenroulade gefüllt mit Spinat a1,b, Reis oder Kartoffeln und ein 

Erbsen-Möhrengemüse 1i 
 

Obstsalat mit 
Limetten-quark 1i 

FR 
7,90 € 

Zwiebel-Creme 
a1, bi,6 

 

Backfisch a1,fi mit Remouladensoße i,mgf, Kartoffeln und ein Friséesalat 
oder 

„Strammer Max“ geröstete Brotscheibe mit gekochtem Schinken belegt 
und einem Spiegelei an einer Salatgarnitur 

Apfel-Vanille-
Becher 1i 

SA 
6,2€ 

 Grünkohleintopf mit einer Krakauer Wurst bgi 
oder 

Eifler Kartoffel-Gemüse-Suppe mit einer Bockwurst 

Joghurtspeise 

SO 
10,50 € 

 

Hühnerbrühe 
mit Reis und 
Kräutern b 

 

Tafelspitz in Meerrettich- oder Senf-Soße b, a1,i,g, Kartoffeln und 
Bohnengemüse oder Apfelmus 1 

 
Änderungen vorbehalten! 

Eis 1i 

 


