Speiseplan flr unsere Bewohner

Speiseplan fur die Woche vom 05.02. bis 11.02.2024

Tradition erhalten m
Z

ukunft gestalten Klme rstift
Radermecher

Hauptmentl Hauptmenii2 Kaffeezeit Abendessen
Gemusecreme b, a1, i
Montag Cordon bleu von der Pute Gemusecreme b, a1, i : '
Fruhstuck nach | aiim mit Currysauceain, | Kartoffel-Brokkoli-Auflauf Kaffee und Milchsuppe . at.
) : TR _ Platzchen a1, iim Aufschnitt, Kase,
Wabhl dazu Reis und ein Salat mit Kase Uberbacken iaip Brotauswahl . o
Mandarinenquark 1 Mandarinenquark 1 o
Sci?nr ict)zkglo\l/locrﬁesrgﬁvl\)gi‘h - Brokkoli Creme bai Milchsuppe 1, at. i
Diensta Paorikarahm «u1 dazu Spatzle-Pfanne mit Aufschnitt, Kase,
A ngach Igommes ua;gllein Sauerkraut und Speck iam |\ e Brotauswahl, 1,i a1 m
Wanhl Tomaten-Mais-Salat mit einem Klacks Creme Platzchen a1 Bunter Bohnensalat
Sl i " fraiche garniert abt mit wirzigem
Mokkageschmack 1. Pudding mit Mayonnaise-
9 H Mokkageschmack 1. Dressing 1img
Selleriecreme ba1, . _ : _
Mittwoch Schweinerouladen aigi mit Selleriecreme pat; Kaffee und Milchsuppe ..
Erithstiick nach Kartoffeln. dazu feine Rosmarinkartoffeln mit Donauwelle m1, diverse Brotsorten
Wanhl Erbéen . Krauterquark i dazu ein all Aufschnitt, Kase
A felcremlé . Salat Getranke nach Wahl
P . Apfelcreme u
Erbsencreme v, :

Fett- Erbsencreme o.au. Putengeschnetzeltes mit Kalfee und Milchsuppe 1 v
Donnerstag Reibekuchen aim mit viel Gemise drin v dazu | SPritzkuchen diverse Brotsorten
Erithstiick mit Lachs :oder mit Apfe|mus Reis ' mit weil3er AUfSChnrtt, Kase

e 1 Glasur ima Getranke nach Wahl
Rihrei mi, a1 Obstsalat 1 Obstsalat 1
Iél?nl(f\;glosé?ér Milchsuppe 1, a1, i
_ _ _ _ _ y .| Aufschnitt und Kéase
Freitag Dicker Gemuiseeintopf mit | Dicker Gemiiseeintopf mit | in der Cafeteria | - '~o4s 010 nach
Frahstiick nach Kartoffeln und Kartoffeln und mit Berlinern Wahl 1
Wahl Hackfleischballchen v Hackfleischballchen b und salzigem | .\ oftelsalat mit
Joghurt ui Joghurt ui G?(ba??é(é i?]vc\lne einer Frikadelle und
Kaltgetranke Senf 1,a1,m?fédazu Bier
Milchsuppe 1, a1, i
Kaffee und : "
Fruﬁztmusliar?ach Wirsingeintopf mit einer | Sauerkrautgulasch-Eintopf . AUTEEIL [
Wanhl Bockwurst und Senf g mit Kartoffeln o Eclaires Herihg i
Joghurtspeise i Joghurtspeise i al,i, mi1 Tomatensauce
Kaffee und
Fruﬁgtm:(ar?ach Kalbscremesuppe b.avs Kalbscremesuppe b.ae Kase-Sahne- Milchsuppe 1, .
Wahl. SiiRbrot Rindergulasch v, a1, Rindergulasch b, a1, Torte at,i,m roher Schinken,
L mit Kartoffeln dazu mit Nudelnai, m dazu ein Kase. diverse
mit oder ohne ’
ROSINEN at m Apfelkompott 1 Salat 1 Brotsorten, mgi
at.m Eishappen u Eishappen 1 al, i

Zusatzstoffe: 1 mit StlRungsmitteln, 2 mit Farbstoff, 3 mit Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit
Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, 7 geschwefelt, 8 geschwarzt, 9 gewachst.
Enthélt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6
Kamut) b Sellerie, ¢ Krebstiere, d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdnisse, i Milcherzeugnisse, |

Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselnlsse, L3 Walnisse, L4 Cashewniisse, L5
Pekannusse, L6 Paranisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Nusse), m Eier, n Weichtiere



