
 
 

Enthält Allergieauslösende Stoffe: a Glutenhaltig (a1 Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere, d 
Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdnüsse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfrüchte (L1 Mandeln, L2 Haselnüsse, L3 

Walnüsse, L4 Cashewnüsse, L5 Pekannüsse, L6 Paranüsse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Nüsse), m Eier, n Weichtiere.  
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstoffübersicht (Z*).  

 

Tagesmenüs in unserer Cafeteria vom 13.05. bis 18.05.2025 

 Vorspeise Hauptspeise Dessert 

Dienstag 
8,20€ 

Schwarzwurzel-
Creme b,a1,i 

Hähnchenbrust in einer Senf-Salbei-Sauce mit 
 Cocktailtomaten a1,bi dazu Pommes  

und ein Karotten-Salat 1i 

Pudding mit 
Pistazien-

geschmack 1i 

Mittwoch 
8,20€ 

Brokkoli-  
Creme mit 

Mandeln b,a1,L1 

Heute mal nur „vegetarisch“ 
Cannelloni mit Ricotta & Spinat gefüllt, in einer Tomatensauce  
und Mozzarella überbacken a1,i,1m dazu ein gemischter Salat 1,i 

oder 
Omelette a1,m mit einem Spargelragout und Kerbel a1,i , 

 dazu kleine Kartoffeln 
Nachmittags:  heiße Waffel mit Kirschen und Sahne a1,mi1,6 

Obstsalat mit 
Sahne 1 

Donnerstag 
9,20 € 

Spargel-Creme 
a1,1i 

 

Putensteak „Pariser Art“ mit Curry-Ananas-Sauce 1i,a1,b dazu Reis oder 
Kartoffeln und ein Spargelsalat 1i 

Pudding mit 
Mokka-

geschmack 1i 

Freitag 
8,20 € 

Spinat-Creme 
b.a1,i 

 

Reibekuchen 1im mit Apfelmus 1 
oder  

Nudelauflauf mit Spinat und Fetakäse a1,i,m dazu ein Spiegelei 

Vanille-Pudding 
mit frischen 
Erdbeeren 1i 

Samstag 
6,20 € 

 Möhreneintopf bg mit einer Bratwurst i 

oder 
Gemüsesuppe mit Kartoffelwürfel und kleinen Hackbällchen a1,m,1 

Milchreis mit 
Zucker & Zimt 1i 

Sonntag 
15,50 € 

Hühnerbrühe 
mit Gemüse b 

 

Limburgs „Zuurvlees“ a1,bi6 mit Kroketten a1,m  

oder Kartoffeln, dazu ein gemischter Salat 
Frische 

Erdbeeren mit 
Sahne 1i 

Änderungen vorbehalten! 

 


