[E Kartenzahlung

maglich!

]Tagesmem'js in unserer Cafeteria vom 28.10. — 02.11.25

Vorspeise Hauptspeise Dessert
DI Blumenkohl- Puten-Geschnetzeltes ,Gyros Art a1,m1i, Pommes-frites oder Kartoffeln Nougat-Creme 1i,L1
8,20 € Creme b,a1,i und WeilRkohlsalat i
Bitte beachten: am Freitag das 2. Menu nur auf Vorbestellung!
Mi Kurbis-Creme | Hahnchenroulade mit Weillweinsauce a1,ib6 dazu Reis oder Kartoffeln und Griel3brei mit
9,20 € bati Erbsengemiise 1 Rhabarber 1,
Nachmittags: Waffeln mit Vanilleeis, heiBen Kirschen und Sahne a1,mi1
Meerrettich- Gebackene Blutwurst mit Apfelscheibe und ausgelassenen Zwiebeln, Birne mit
DO Apfel- Creme Kartoffelbreii und Apfelkompott 1 Schokoladensauce
8,20 € b,at,i oder
Kasespatzle mit Bergkase und Zwiebeln 1,,21,m dazu ein gemischter Salat
FR Krauter-Creme Gebratener Seelachs a1, mit einer Dillrahmsauce a1,6i, Kartoffeln und Joghurt-Speise 1i
10,50 € batl Spinatat,i
oder auf Vorbestellung:
Carpaccio vom Rind auf einem Rucola Beet mit Truffelcreme, gerdsteten
Pinienkernen und Parmesankase mit Toastbrot
Allerheiligen |  Rinderbrihe Schweinefilet-Medaillons mit Champignonrahm b,a1,i5, Kroketten a1,mi oder Tiramisu 1i,at
SA mit Gemuse » Kartoffeln und Leipziger Allerlei i
13,20 €
SO Kalbs-Creme Rindergulasch a1,6i mit Spatzle i.a1 oder Kartoffeln und Apfelkompott 1 Eis 1im
12,50 € oAl

Anderungen vorbehalten!

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere, d Lupine, e Sesam, f

Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselnisse, L3 Walnisse, L4 Cashewnlisse, L5

Pekanniisse, L6 Paranlisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-NUsse), m Eier, n Weichtiere.
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstoffibersicht (Z*).



