
 

Enthält Allergieauslösende Stoffe: a Glutenhaltig (a1 Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere, d 
Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdnüsse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfrüchte (L1 Mandeln, L2 Haselnüsse, L3 

Walnüsse, L4 Cashewnüsse, L5 Pekannüsse, L6 Paranüsse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Nüsse), m Eier, n Weichtiere.  
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstoffübersicht (Z*).  

Tagesmenüs in unserer Cafeteria vom 14.04. bis 19.04.2026 

 Vorspeise Hauptspeise Dessert 

Dienstag 
8,20 € 

Schwarz-
wurzel Creme 

b,a1,i 
 

Schnitzel vom Schwein in Paprikarahm m,a1,bi6 

dazu Pommes-frites oder Kartoffeln und ein Eisbergsalat mit 
Mandarinen und Joghurtdressing 1i 

Joghurtspeise 1i 

 
Mittwoch 
12,50 € 

 

Hühnerbrühe 
mit Gemüse b 

Putenbraten in Estragon Sauce a1,bi dazu Leipziger Allerlei 1 

oder ein Salat und Kartoffeln 
 

Nachmittags: Frische Waffeln mit Vanille Eis, heißen Kirschen 
und Sahne 

Vienetta Eis mit 
Karamell-Sauce 1i 

Donnerstag 
8,20 € 

Gemüse 
Creme b,a1,i 

Hähnchenbrust „Hawaii“ m mit Käse überbacken, 
dazu Currysauce 1i,a1,6 Reis 

oder Kartoffeln und Möhrengemüse 1i 

Obstsalat 1 

    Freitag 
8,20 € 

Zwiebel-
Creme b,a1,6 

Champignon-Pfannekuchen a1,im dazu ein großer Salat i 

oder 
Spaghetti „Bolognese“ a1,ib mit Parmesankäse, dazu ein Salat mit 

Cocktaildressing mi,6 
 

Herrencreme 1i6 

Samstag 
6,20 € 

 Gemüsesuppe „Quer durch den Garten“ mit kleinen Hackbällchen bi,a,m 
oder 

Hackfleisch-Lauch-Käse-Suppe bi dazu ein Brötchen a1,mi 

Vanille-Pudding mit 
frischen Erdbeeren 1i 

Sonntag 
12,50 € 

Rinderbrühe 
mit Eierstich 

bmi 
 

Hühnerfrikassee mit Spargel und Pilzen i,a1,b 

dazu Reis oder Kartoffeln und ein Kopfsalat 1i 
 

Bienenstich-
Cremespeise 1i 

                                                                                    Änderungen vorbehalten! 

 


