Keine
Kartenzahlung
maglich!

] Tagesmenus in unserer Cafeteria vom 21.04. bis 26.04.2026

.................
e [ Klosterstift
Radermecher

Vorspeise Hauptspeise Dessert
Dienstag Rinderbrl’jhe Schnitzel vom Schwein in Kréutgrrahm und Frahlingszwiebeln m,a1,bi Obstsalat mit viel
8.20 € ,Cellestine” dazu Pommes-frites oder Kartoffeln Trauben und Sahne i
’ SERET und ein gemischter Bohnensalat 4i
Mittwoch Spargel- Gefllte Zucchini mit Hackfleisch und Reis, Tiramisu Creme mit
8,20 € Creme ai,in auf einer Krautersauce a1,6im dazu Erbsen 1 Bisquitbrosel 1ia1,m
oder
9,50 € ein grolder, gemischter Salat mit einem Riesenschnitzel von der Pute
mit Cocktaildressing at,mi
Nachmittags: Frische Waffeln mit Vanille Eis, heiBen Kirschen und
Sahne
Krauter Cordon bleu von Pute 1i,a1,m dazu Hollandaise 1im Zitronen-Sauerrahm
D Creme b,a1,i Backofenkartoffeln und Mohrchen 4 Creme 1i
onnerstag oder
&2le Tofu-Geschnetzeltes in Champignonrahm «,a1,ie
dazu Reis und ein Salat
Freitag Zwiebel- Sahnehering #imit kleinen, runden Kartoffeln, dazu ein Tomatensalatii | Buttermilch-Dessert
8.20 € Creme v,at,6 oder ,Vanille-Birne® 1
’ Gemuseragout vi,a1 mit Nudeln mi
Samstag Huhnereintopf mit Huhnerfleisch, Reis und Gemuse » Eisdessert
6.20 € oder ,Haselnuss® 1im,.2
’ Spitzkohl mit Kartoffeln ,untereinander” mg dazu eine Bratwurst mit Senf
Sonntag HUhnerbehe Schweinebraten in Rahmsauce ia1,0 dazu Ifroketten mi,a1 Eierlikor-Creme 1ie
12,50 € mit Gemuse o oder Kartoffeln und Bohnengemusei

Anderungen vorbehalten!

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, ¢ Krebstiere, d
Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdnusse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselnlsse, L3
Walnisse, L4 CashewndUsse, L5 Pekannisse, L6 Paranisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Nisse), m Eier, n Weichtiere.

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstofflibersicht (Z*).



