
 

Enthält Allergieauslösende Stoffe: a Glutenhaltig (a1 Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere, d Lupine, e Sesam, f 
Fisch, g Senf h Erdnüsse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfrüchte (L1 Mandeln, L2 Haselnüsse, L3 Walnüsse, L4 Cashewnüsse, L5 

Pekannüsse, L6 Paranüsse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Nüsse), m Eier, n Weichtiere.  
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstoffübersicht (Z*).  

Tagesmenüs in unserer Cafeteria vom 16.06. -21.06.26 

 Vorspeise 
 

Hauptspeise Dessert 

DI 
8,20 € 

 
Spinat Creme 

b,a1, 

 
Gyros in Metaxa Sauce a1,1ib6 , Pommes-frites oder Kartoffeln und ein 

Blattsalat mit Feta & Tomatenwürfel, sowie Zwiebeln 1i 

 

 

Bananen-
Quarkspeise 1i 

MI 
8,20 € 

 

Klare Brühe 
mit Ei bm 

Schweinegulasch 1i,a1,bg mit Nudeln a1,mi und Apfelkompott 1 
oder 

ein großer Salatteller mit hartgekochtem Ei und Spargel mit  
Cocktaildressing und Brot a1,bim,6 

Buttermilch-Dessert 
1i 

DO 

8,20 € 
Kohlrabi -

Creme a1,b 1i 
Hühnerfrikassee 1i,a1,b mit Reis oder Kartoffeln, dazu eine Pfirsichhälfte 

oder ein Salat 

 

Schoko-Sahne-
Pudding 1i 

FR 
8,20 € 

Tomaten-
Creme b,a1,i 

 

Panierter Seelachs i,a1,f mit Butterkartoffeln und Möhrengemüse 1i 
oder 

kleine Kartoffeln mit Kräuterquark i und Zucchinischeiben „Pariser Art“ i,a1, 

Milchreis mit 
Rhabarber-kompott 

1i 

SA 
6,20 € 

 

 Chili con Carne mit Kidneybohnen & Mais sdowie Brot b,im 

oder 
Tortellini mit Basilikum Pesto und Parmesan a1,mi und Salat 

Heidelbeer-joghurt 
1i 

SO 
12,50 € 

 

Hühnerbrühe 
mit Gemüse b 

 

Schweinbraten in Thymiansauce i,a1,b , Kartoffeln und Blumenkohl mit 
Béchamelsauce i,a1 oder ein Salat 

Änderungen vorbehalten! 

Eis 1i 

 


