[ ﬁgﬁzﬁhlung] Tagesmenus in unserer Cafeteria vom 23.06.-28.06.2026

Vorspeise Hauptspeise Dessert
DI Spinat-Creme Currywurst mit Currysauce a1,61, Rosmarinkartoffeln oder Nudeln a1,m Bananen-
B - Quarkspeise 1
8,20 € und ein Wachsbrechbohnensalat 1
Mi Heute groBes griechisches Sommerfest ab 14:30 Uhr im Garten und
18.50 € in der Cafeteria! Schauen Sie gerne auf unseren ,,extra“ Aushang.
’ Voranmeldungen waren wiinschenswert!
DO Kohlrabi - Cordon bleu vom Hahnchen 1i.a1,0 mit Bearnaise i, Stracciatella-
8,20 € Creme at,b1i Reis und Erbsengemuse 1i Joghurt
FR Tomaten- Fischschnitte mit Dillsauce ia1s, Kartoffeln und ein Gurkensalat 4i Buttermilch-Dessert
8,20 € Creme b,at,i oder LVanille-Birne“ 1
Gemuseschnitzel mit Meerrettichsauce ia1,mib, und Kartoffeln
SA Zwiebelkuchen mit einer Tasse Zucchinicreme b,im,a1 Eishappen 1i
6,20 € oder
Linseneintopf mit Mettwurstscheiben a1,pi
SO Huhnerbruhe Rinderbraten in Rotweinsauce ia1,06, Kartoffeln und Rotkohlgemuse i,a1 Bayrisch Creme mit
12.50 € mit Gemuse » oder Apfelkompott Rhabarber 1i

Anderungen vorbehalten!

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere, d Lupine, e Sesam, f
Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselnisse, L3 Walnisse, L4 Cashewnlisse, L5
Pekanniisse, L6 Paranlisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-NUsse), m Eier, n Weichtiere.

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstoffibersicht (Z*).



