
Enthält Allergieauslösende Stoffe: a Glutenhaltig (a1 Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere, d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h 
Erdnüsse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfrüchte (L1 Mandeln, L2 Haselnüsse, L3 Walnüsse, L4 Cashewnüsse, L5 Pekannüsse, L6 Paranüsse, L7 Pistazien, 

L8 Macadamia-Nüsse), m Eier, n Weichtiere.  
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstoffübersicht (Z*).  

Tagesmenüs in unserer Cafeteria vom 25.08. – 30.08.26 

 Vorspeise 

 
Hauptspeise Dessert 

 
DI 

8,20 € 

 
Rinderbrühe 

mit Ei bm 

Spaghetti „Bolognese“ i,a1,b1 mit Parmesankäse und einen gemischten 
Salat  

oder 
ein Gemüseragout aus Spargel, Brokkoli und Karotten i,a1,ib  mit 

Petersilienkartoffeln 

 

Birnen-Quarkspeise 
1i 

 

MI 
8,20 € 

 

 

Gemüse-
Kräuter- 

Creme a1,bi 

Kasseler ib mit Sauerkraut 1i und Kartoffel-Stampf-Topf i 
oder 

warmer Milchreis mit Pflaumenkompott 1i 
 

 
Joghurt 1i 

 
DO 

8,20 € 

 

Hühner-
Creme-Suppe 

a1,b1i 

 

Hähnchenschenkel mit Currysauce 1i,a1,b6 und Gemüsereis i 

oder 

 ein großer Tomaten-Mozzarella-Salat mit Rucola Salat und Pinienkerne 1i 
dazu Toastbrot i,a1,mi 

 
Cheesecake 

Dessert 1i 

 

FR 
 

8,20 € 

 

Tomaten 
Creme b,a1, 

Bauern-Omelett gefüllt mit Kartoffeln, Speck, Zwiebeln und Gurken a1,im 
und einen großen Salat mit Cocktaildressing i1m6 

oder 

Fischschnitte „Bordelaise“ a1,i1 mit Butterkartoffeln und Rahmspinat a1,i 

 
Apfelkuchen 

Dessert 1i 

SA 
6,20 € 

 

 Spinat-Kartoffel-Stampftopf bi und ein hartgekochtes Ei m 

oder 
Kartoffelsalat mit einer Bockwurst mgi 

 
Buttermilch-Dessert 

„Mango“ 1i 

SO 
12,50 € 

Hühnerbrühe 
mit Gemüse b 

Rindergulasch i,a1,b mit Nudeln a1,mi oder Kartoffeln und Salat 
! 

 

Kleiner Eisbecher1im 

Änderungen vorbehalten! 


