Keine

E Kartenzahlung
maglich!

Tagesmenus in unserer Cafeteria vom 22.09. — 27.09.2026

Vorspeise Hauptspeise Dessert
DI I;Inlith}rl?aruzfc:?ne Hahnchenfleisch in Basilikumsauce ia1,61, dazu Gnocchi Milchreis mit Zucker
8,50 € e oder Kartoffeln und ein Beilagensalat i1 und Zimt 4
MI Basilikum- Putensteak ,Melba“ a1,ibm, dazu Currysauce s,a1,1 und Reis oder Kartoffeln Pudding mit
10,50 € creme atp und ein Karottensalat 1 Schokogeschmack 1,i
Nachmittags: frische Waffeln mit heiBen Kirschen und Sahne
bo Karotten- Hackbraten mit Kohlrabigemuse 11,6 0der Salat und Kartoffeln Buttermilghdessert
8,50 € Creme atpii Orange-Limette 1,m
FR . .
12.50 € . Gebratenes Lachssteak auf Hummersauce a1,5, dazu Kaisergemuse .
’ Kohlrabi- und kleine, runde Kartoffeln i Fruchtjoghurt
Creme b,at,i oder Erdbeere 1i
8,20 € Rihrei mit Rahmspinat und Kartoffelptree 1,m;
Wirsingeintopf nach ,Omas Art“ mit Mohren und Sellerie, Pudding mit
SA dazu Kasseler m,al,i,b Vani”egeschmack’
6,20 € _ oder _ dazu Rhabarbermus
Kartoffelrosti und Lachsstreifen a1,mi 1i
SO Kalb _ Schweinenacken in Malzbiersauce ia1,6, dazu Knodel at,mi Eis 1
1350 € | 2 0SCrEMEe bis oder Kartoffeln und Schwarzwurzelgemdise 1 IS i

Anderungen vorbehalten!

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, ¢ Krebstiere, d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h
Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselnisse, L3 Walnlsse, L4 Cashewniisse, L5 Pekannlisse, L6 Paranisse, L7 Pistazien,

L8 Macadamia-NUsse), m Eier, n Weichtiere.
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstofflibersicht (Z*).



